
検温などによるスタッフの健康管理 テーブル・椅子の消毒、店内の衛生管理の徹底

ユマニテク調理製菓専門学校

　　　　　　　　学生レストランは感染対策と衛生管理を実施しています  

安心安全なサービスが提供できるよう、感染症予防と衛生管理に努めてまいります

調理スタッフのマスク着用 サービススタッフのマスク着用 スタッフ手指消毒の徹底

2023.5.8改定



　1.  店内入口にスタンド式検温器を設置しておりますので、検温のご協力をお願いします。

  　   風邪の症状がある方、発熱があるお客様は、ご来店を控えていただくことがございます。

　2. 店内での混雑を避けるため、事前予約制にて入店人数を制限させていただきます。

　3. 営業開始前の混雑防止の為、営業時間より早く来店されないように、予約時間での来店をお願い致します。

　4. 入店時はアルコール消毒液で、手指消毒のご協力をお願いします。

　5.  来店時のマスク着用は求めませんが、状況により店内でのお食事中以外はマスク着用をお願いする

　 　ことがございます。また、咳エチケットの励行にご協力をお願いします。

　6. スタッフは感染対策及び衛生管理のため、マスクの着用をさせていただきますのでご了承ください。

　7. 店内では大声での会話はお控えくださいますようお願い致します。

　　　　　　学生レストランをご利用のお客様へ(お願い)
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